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|IOBOSCOVIVO

La nascita di un brand

loBoscoVivo prende vita dal sogno di un bambino, divenuto realta.
In completa simbiosi con la natura, diventato ormai uomo, decide
di tramandare cio che la (madre) natura gli ha donato.

“lo Sono il Bosco che vive.
Il Bosco, Vive dentro di me”.

(il Fondatore)
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LA STORIA

Introduzione...

loBoscoVivo nasce nel 2013 focalizzando le proprie
energie nella ricerca scientifica per il biorisanamento
ambientale, tramite |'utilizzo di micelio di funghi.

Grazie al “know-how"” sviluppato in campo micologico,
la societa decide di ampliare il raggio d'azione verso
il settore dell’ healthy food, prevedendo di inserire
I funghi medicinali, in particolare il Fungo Shiitake
(Lentinula edodes), all'interno dei propri prodotti
destinati al largo consumo.

Ad oggi il portafoglio prodotti puo vantare la presenza
di oltre 50 referenze, strutturate sotto tre differenti
linee e progettate in base ai diversi stili di vita e bisogni
del consumatore.
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dalla passione...

2009

Creazione del primo orto bota-
nico micologico italiano nella
Valle Antigorio per ricerca di va-
rieta funginee e la conservazio-
ne dell'ecosistema boschivo.

IL BIOLOGICO
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LINEE PRODOTTO INNOVAZIONE
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2020

Inizio Industria alimentare
loBoscoVivo Srl

Creazione di 3 linee di
prodotti differenziate.

CERTIFICAZIONI
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2022

Ricerca e miglio-
ramento continuo
per nuovi prodotti
sani buoni e soste-
nibili.

2013

Viene fondata la Societa Agricola lo-
BoscoVivo Srl incentrata sulla colti-
vazione BIO e commercializzazione di
Fungo Shitake fresco.

Orto botanico in Liguria, per la con-
servazione delle diverse piante da
frutto e specie floristiche rare.
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cosa facciamo?

[ ] |
il nostro obiettivo e creare prodotti alimentari dall” alto valore aggiunto

BIOLOGICI, SANI e RISPETTOSI del’/AMBIENTE per ogni momento della giornata

e in base alle esigenze del consumatore. I
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loBoscoVivo vuole fare del bene alle persone e
all'ambiente, diventando un punto di riferimento
perisuoiconsumatoriche cercanouno stile divita
sano, smart e sostenibile.

\\ ]

Nutrizione sana

Innovazione

Per ogniora

Per ogni esigenza

Pronti all'uso
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| NOSTRI VALORI

cosa abbiamo a cuore?

Siamo un team giovane, alla ricerca
di sostenibilita e innovazione con a cuore:

Ambiente

Monitoriamo, riqualifichiamo e promuoviamo il risa-
namento biologico dei boschi autoctoni italiani uti-
lizzando sistemi di lotta biologica incentrati sull’'uso
di funghi.

Benessere

Il nostro obiettivo e creare “Smart FunctionalFood”,
ovvero cibiintelligenti, Bio e funzionali capaci di aiu-
tarci a vivere meglio grazie alle loro proprieta saluti-
stiche e in particolare sostenendo il nostro sistema
immunitario.

Liberta

Miriamo a realizzare ambienti protetti e fattorie
didattiche volte allo studio e al riavvicinamento
delle nuove generazioniverso il mondo vegetale per
stimolare il loro imprinting con la natura.
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LE NOSTRE SEDI “ogosco

da dove operiamo

Siamo presentiin Italia e in Svizzera
perimercati Europeo e Internazionale.

Svizzera

Via Sceredascia 9A

6828 - Balerna (CH)
Italia

Via Sempione 26H
21029 - Vergiate (VA)
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IL BIOLOGICO




IL BIOLOGICO

LA NOSTRA PRODUZIONE

agricoltura biologica

loBoscoVivo ha scelto divalorizzare la produzione seguendo le norme previste
per lI'agricoltura biologica in quanto ha a cuore il benessere e la sostenibilita
ambientale e permette di ottenere alimenti piu garantiti rispetto la assenza di
contaminanti tossici per |l'organismo.

L'agricoltura biologica e infatti un metodo agricolo alternativo al convenziona-
le, volto a produrre alimenti esclusivamente con sostanze e processi naturali.

Cio significa che tende ad avere un impatto ambientale limitato,
Inquanto incoraggia a:

Usare l'energia e le risorse naturali
in modo responsabile

Conservare gli equilibri ecologici regionali

Migliorare la fertilita del suolo

Mantenere la qualita delle acque
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LA NOSTRA PRODUZIONE N

esclusivo metodo di coltivazione

Il fungo Shiitake loBoscoVivo e un fungo 100% europeo, coltivato secondo gli standard
europei, e prodotto secondo il nostro capitolato di fornitura redatto in tutti questi anni
dalla nostra esperienzain campo micologico. Tale metodo € inoltre integrato con la cre-
scita su substrato di legno di quercia, evitando ogni rischio di tossicita.

Ricco di Vitamina D

Grazie al nostro metodo di coltivazione unico, il fungo Shiitake loBoscoVivo e l'unico
in grado di avere 300 volte la vitamina D rispetto a quelli in commercio.

Vitamina come ben sappiamo detta vitamina del sole, un importante superormone che
aumenta le difese immunitarie.

Essiccazione a basse temperature

Una volta raccolti, gli Shiitake vengono accuratamente selezionati, affettati ed essiccati
sotto i 60°C per mantenere inalterate le proprieta salutistiche del fungo.

Economia Circolare

A conclusione del ciclo di produzione gli scarti generati vengono impiegati per la pro-
duzione di mangimi animali o come combustibile per il riscaldamento delle serre.




LO SHIITAKE

perche proprio [ui?

IL BIOLOGICO
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E il secondo fungo piu consumato al mondo ed & considerato il fungo medicinale per eccellenza perché
contiene elementi importanti per il mantenimento del nostro stato di equilibrio e salute, quali:

Lentinano

un Betaglucano, una fibra che conferisce allo shiitake gli effetti immonomodulanti, prebiotici,
ipocolesterolemizzanti che lo contraddistinguono. | betaglucani sono presenti anche in cereali come orzo
e avena, ma quelli dei funghi hanno una tipologia di ramificazione che li rende piu bioattivi. Inoltre, vista
I'assenza di glutine, sono adatti anche per le fasce di popolazione sensibili a questo composto.

ad elevato valore biologico, perche equilibrate a livello di amminoacidi essenziali.
Eritadenina

che conferisce al fungo proprieta ipocolesterolemizzanti.

Chitosano

un polisaccaride utile per il controllo della pressione sanguigna e di adeguati livelli ematici di acido
urico, dalle proprieta antiossidanti e ipocolesterolemizzanti.

Maggiormente biodisponibile rispetto a quello che comunemente e presente nei crostacei, e utilissimo
per chi adotta uno stile di vita vegano o vegetariano.
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IL BIOLOGICO
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LINEE PRODOTTO

tre linee per tre stili di vita

Nellarealizzazione dei prodottivengono impiegate materie prime diorigine
vegetale abbinate a potenti superfood. Ogni nuova referenza quindi non
solo risulta gustosa al palato, ma anche ricca di proprieta benefiche.

La gamma di prodotti sidivide in tre linee, pensate per soddisfare differenti
stili di vita ed esigenze:

Per accontentare tuttii gusti

Per gliamanti dello sport
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LINEA CLASSICA

per tutti | gusti

Linea classica studiata per il canale della distribuzione di lar-
go consumo, caratterizzata da superfood innovativi e trendy
accoppiati conil nostro fungo shiitake, con un‘attenzione par-
ticolare al formato snack ma non solo.

Pronti all'uso
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LINEA BIOFIT

per gliamanti dello sport

Lo Shiitake loBoscoVivo contiene 18g su 100g di proteine
vegetali e questo ha dato vita alla nostra linea per sportiva
ricca solo di proteine 100% vegetali + vitamina D; mantenendo
ossa forti e una corretta funzionalita muscolare infatti la
Vitamina D aiuta ad aumentare le prestazioni fisiche.

Per tutti i pasti della giornata




LINEA BENESSERE GOURMET

per i palati raffinati

Il “pronto all’'uso” diventa esclusivo, diventa... gourmet.

|deale per chi desidera un prodotto piu ricercato e unico, con
guesta linea si promuove il valore al territorio italiano eviden-
ziando le eccellenze attraverso la scelta di Superfood innova-
tivicome l'aglio nero e la nocciola Piemonte IGP delle langhe,
oppure I'economia circolare con un sottoprodotto alimentare
ma che ha un valore nettamente piu alto perche ricco di pro-
prieta benefiche.

Materie prime d'eccellenza
Sottoprodottisuperfood

Preparazioni veloci

LINEE PRODOTTO
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INNOVAZIONE

un‘azienda sempre allaricerca

loBoscoVivo rivolge un impegno costante per ottenere la massima
innovazione e investe molto sui suoi reparti interni specializzati in:

Ricerca & Sviluppo
Nutrizione

Eco Packaging

cosl da offrire esclusivamente prodotti SANI di altissima qualita,
nuove tecnologie di produzione e i migliori materiali per garantire la
massima qualita, sicurezza alimentare, eco-sostenibilita e conserva-
bilita dei prodotti.

INNOVAZIONE

FORMULA GUIDE
Solid Coated
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PER OGNI PRODOTTO

come nasce un prodotto loBoscoVivo?

IDEA

Ogni prodotto nasce da un'i-
dea ricercata attraverso viaggi
degustativi per il mondo, dal-
la voglia di espandere la nostra
gamma di prodotti sani, buoni e
sostenibili.

FORMULAZIONE

Una volta ottenuta una prima formula-
zione del prodotto, non si puo di certo
cantare vittoria...

assaggiamo e testiamo personalmen-
te le diverse prove di prodotto prima di
arrivare alla sua versione definitiva!

SCHEDA TECNICA

Il prodotto e buono, bilanciato e confe-
zionato, si puo vendere?

Non ancora, dobbiamo prima fare tutte
le analisi sui valori nutrizionali, creare la
scheda anagrafica del prodotto detta
“scheda tecnica”.

INNOVAZIONE

STUDIO PACKAGING

Ogniideavieneelaborataestudia- Il nuovo prodotto non € ancora pronto;
ta dalla nostra tecnologa alimen- manca un pack colorato e accattivante!
tare e dalla nostra nutrizionista, Il nostro reparto grafico, prima di creare
per ottenere il miglior prodotto ogni pack, sceglie con cura il materiale,
sano e bilanciato. curandone la sostenibilita assicurando-

Si la sicurezza e integrita del prodotto
finale.
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Il prodotto e pronto per
la vendita e la pubblicazione
Su tutti i nostri canali!



INNOVAZIONE

PROGETTO OLIO SUPERFOOD

un progetto innovativo...

Sia gli estratti naturali sia i funghi, sono oggigiorno considerati una valida alternativa agli additivi sintetici,
poiché oltre ad essere considerati sicuri, possiedono numerose attivita utili all'organismo, ad esempio:

Antiossidante _ Antibatterica

Antidiabetica Antitumorale

Per questo motivo, oggi, c'e un crescente interesse nello studio dei composti presenti nelle piante e nei fun-
ghi, anche per via dei loro numerosi campi d'applicazione.

Uno di questi campi e sicuramente quello nutraceutico, che e costantemente in evoluzione ed espansione.
L'intento e quello di soddisfare nel modo piu specifico possibile le esigenze del consumatore attraverso la
produzione di prodotti sani e sicuri.

microparticolato

Olio extra-vergine d'oliva di funghi selezionati

~ o o
> Scopo del progetto: Lo scopo del progetto e quello di creare un olio extra-vergi- + e_Stratt' natura.ll + che servira da veicolo all'interno
ne di oliva certificato ad alta azione antiossidante ed anti-in- dierbe aromatiche dell'organismo per tutti i metaboliti
flammatoria, arricchendolo con... benefici presenti negli estratti, age-

volando cosi la loro assimilazione.
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gualita... garantita!

La qualita e la sicurezza dei nostri prodotti sono certificate, vogliamo garantire un‘offerta sicura e trasparente
al nostri consumatori.

IT BIO Un sistema globale di gestione dell'azienda basato sull'interazione tra le migliori pratiche
ambientali, un alto livello di biodiversita, la salvaguardia delle risorse naturali, I'applicazione
CHBIO dicriteririgorosiin materia di benessere degli animali e una produzione fondata sullutiliz-
z0 di sostanze e procedimenti naturali, definito e regolamentato a livello sia europeo che

nazionale.

ISO 14001:2015 Il principale standard di sistema di gestione che specifica i requisiti per I'implementazione
' e il mantenimento di un Sistema di Gestione Ambientale. Aiuta a controllare gli aspetti am-
bientali, ridurre gli impatti e garantire la conformita legislativa.

. Standard internazionale volontario per la certificazione di Sistemi di Gestione della Sicu-
1ISO 22000:2018 . e \ . .
rezza Alimentare (SGSA). La certificazione 1ISO22000 e progettata per garantire la sicurezza
della catena di fornitura alimentare in tutto il mondo, consentendo all'azienda di dimostrare
la capacita di controllo dei rischi per la sicurezza alimentare e garantire che gli alimenti si-
ano sicuri ai fini del consumo umano.
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Contattaci

I I sales@ioboscovivo.it
www.ioboscovivo.com

n sales@ioboscovivo.ch
www.ioboscovivo.ch




